
Haferflocken Cookies 

 

 

 
Zutaten für 10 Stück 

 

125g kernige Haferflocken 
60 g weiche Butter 

1 EL Honig 
1 Ei 

½ TL Backpulver 
1EL Volkornmehl 
2 EL Milch 

 
 

Schritt 1 

Butter und Honig Cremig verühren, Eier zugeben und schaumig rühren. Dann die 
übrigen Zutaten dazugeben, alles gut vermischen und ca. 30 Minuten ruhen lassen. 

 
Schritt 2 

Teighäufchen (mit einem Esslöffel) mit etwas Abstand zueinander auf ein mit 
Backpapier ausgelegtes Backblech legen und im vorgeheizten Backofen bei 180 

Grad Umluft ca. 15-20 Minuten goldbraun backen. 

 
 

 

Viel Spaß beim backen wünscht Euch  
Hannah aus dem Hort Ambrosius 


